
Акт Л} 1

IIРОВЕРКИ IIИТАНИЯ В ШКОЛЕ
от 14.09.2023г. МАоУ (соШ ЛЪ15>

Комиссия в составе Дорожевец о.А.. ЧчмановаЕ.С.. Тчдвасева Н.д.
провела проверку столовой по следующим вопросам (нужное отметить знаком V):

1. Контроль качества сырой и готовой продукции (бракераж)"

2. Контрольное взвешивание.
З. Соблюдение цикJIичного меню.
4. Itонтроль соблIодений норм питаниJI.

5, Itонтроль санитарного состояния помещений обеденного зала, пищеблока и его сотрудников.
6. {tонтроль ведения документации пищеблока.
7, Itоrшроль сертификации продукции.
8 

" 
-Контроль обеспечения льготным питанием обучающихся из мztлообеспеченных семей.

9. Проверка качества, количества и оформления приготовленных блюд.
10. Котроль ведения отчетной документации по организации питаr{ия обучающихся"
11. Контроль соблюдения графика lrитаниrl обl^rающихся.
12. Проверка состояниlI оборудования школьной столовой.
13. Проверка температурного режима холодильников и холодильных камер"

14" Контроль температуры воды в моечных ваннах.
15. Проверка нiulичия и хранения уборочного инвентаря, моющих и дезинфицируIощих средств.
16, ГIроверкаусловий и сроков хранениJI продуктов, товарFIого соседства.
17. Проверка напичия санитарных книжек сотрудников,

В результате проверки устаIIовлено (кужное подчеркrryть) :

l. Сырая и готовая продукция (соответствyет rropMe/He соответствует норме/иное) зq9]д9IýIду9]
2" Объем выхода готового блюда (соответствчет норме/не соответствует нормеlиное) соответствyет
3" Щикличное меню Ggблюдается/не соблюдается/иное) gоблюдается
4. Нормы питаниjI (соблiодаются/не с_облодаются/иное) .соблrодаrотся
5. Санитарное состояние помещений обеденЙго з€uIа, пищеблока и его сотрудников
(удовлетворцтельное/неудовлетворительное/иное) удовлетвоDительпш
6. Документация пищеблока (ведется в соответст не ведется/иное) _

докyмептаrlия ведётся в соответствии с требоваrrиями СаrrПипа
7" Сертификация
8. Обучаlощиеся

обеспечеrrы

l0. отчетная
_ц9деIýд

1 1. График питания обучающихся (имеется/не имеется, соблюдаетс.я/не соблюдается/иное) имеется

12. Оборудование школьной столовой (в yдовлетворителыrом состояшии/в неудовлетворительном
состоянии/иное) вчловлетворителыIомсостояIIии
1З. Темпераryрный режим холодильников и холодильFIых камер (соблюдаетсяlне соблюдается/иное)

соблrодается
14. Уборочный инвентарь, моющие дезинфицир}тощие сродстца (имеются/отс},тствуют; правила
храrrеrrия соблюдаются/не соблюдаются/иное) д!д9I9тýд, правила храrrения соблюдаютСя

документация по организации питаниrI обучающихся (ведется/не ведется/иное)

роки хранения продуктов, товарное соседство (соблюдаются/не соблюдаются/иное) _

1 6. Санитарные кни)кки сотрудников (имеIотся/не имеIотся/иное)

продукции (серти ф икаты имеются/отсутствуIот/иное) сеDтификаты имеются _
из малообеспеченных семей льготньlм питанием (обеспеченыlне обеспеченьI/иное)

15. Условия и с
соблrодаrотся

Подписи члеI{ов комиссии:

W
имеются


