
Акт jYg 2
IIРОВЕРКИ IIИТАНI4'I В ШКОЛЕ

от ||.|2"202Зг" МАоУ (сОш J\t15)
Комиссия в составе УIrванцева И.В.. Ччманова Е.С.. Бердrrикова С).А.
провела проверку столовой по следующим вопросам (нужное отметить зrrаком V);

1. Контроль качества сырой и готовой продукции (бракераж).
2. Контрольное взвешивание.
З. Соблюдение цикJIичного меню,
4. Контроль соблюдений норм питаниlI.
5. Контроль санитарного состояниr{ помещений обеденного зала, пищеблока и его сотрудников,
6. Контроль ведения документации пищеблока.
7" Контроль сертификации продукции"
8. Контроль обеспечения льготным питанием обучающихся из ма"Iообеспеченных семей.
9. Проверка качества, количества и оформленшI приготовленных блюд.
10. Котроль ведения отчетной документации по организации питания обучающихся"
1 1. Контроль соблюдения графика питания обl^rающихся.
12. Проверка состояния оборудования школьной столовой.
1 З . Проверка температурного режима холодильников и холодильньгх камер"
14" Контроль температуры воды в моечных ваннах.
15. Проверка нzLпичия и хранениJI уборочного инвентаря, моIощих и дезинфицирующих средств,
16. Проверка условий и сроков хранения продуктов, товарного соседства.
17. Проверка н€Llrичия санитарных кни)кек сотрудников.

В результ,ате проверки установлено (нужное подчеркнlть) :

1. Сырая и готовая продукция (соответствyет rropMelHe соответствует tлорме/иное) дq9IЕ9тствyет
2" Объем выхода готового блюда (соответствует по не соответствует норме/иное) соответствyет
3. Щикличное меню (соOлюдаетсяUне соблюдается/иное) соблrодается
4" Нормы питания (ýоблюдаются/не соблюдаются/иное) зЕблюдаются
5. Санитарное состояние помещений обеденного з€шIа, пищеблока и его сотрудников
(yдовлетворительfi ое/неудовлетворительное/иное) удqЕдeтЕQрительное
6. Документация пищеблока (ведется в соответст не ведется/иное) _

докyмеIIтация ц€дётся в соответств
7. Сертификация продукции (сертификаты имеются/отс},тстI]уIот/иное) сертификаты имеются _
8. Обучающиеся из малообеспеченных семей льготным питанием (обеспечены/не обеспечены/иное)

обеспечсllы

9. Качество, количество и оформление приготовленных блюд (соответствует/не соответствует
tIорме/иное) sgarEý]ýIpJeт
10. отчетная документация по организации питаниlI обучающихся (ведется/не ведется/иное)

_ц9д9тqц
1 1. График питания обучающихся (имеется/не имеется, соблюдается/не соблюдается/иное) ддцееrgц

12. Оборудование школьной столовой (в yдовлетворительном состояrrии/в неудовлетворительном
состоянии/иное) вчдовлетвоDительlrомсостояllии
13" Темпераryрный режим холодильников и холодильных камер GgýдLодается/не соблюдается/иное)

соблюдается
14. Уборочный инвентарь, моIощие дезинфицирующие средства (имеютсяlотсутствуют; правила
храlIеllия соблrодаrотся/не соблlодаются/иное) имеIотся, праrrи;lа храrrеrrия соблюдаются
15" Ус.lrовия и сроки хранения продуктов, товарное соседство (соблюдаrотся/не соблюдаются/иное) _
соблrодаrотся

16. Санитарные книжки сотрудников (имеются/не имеются/иное) *цд49Iотýд

Подписи членов


