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Акт Mg[
ПРОВЕРКИ IIИТЛНИЯ В ШКОЛЕ

от25.0З.2024г. МАоУ (соШ м15>
Комиссия в составе Дорожевец о.А.. ЧчмановаЕ.С.. Архипова Н.В.
провела проверку столовой по следующим вопросам (нужное отметить знаком V):

1. Контроль качества сырой и готовой продукции (бракераж).
2. Контрольное взвешивание.
3. Соблюдение цикJIичного меню.
4. Контроль соблюдений норм питания.
5" Контроль санитарного состояния помещений обеденного зала, пиtцеблока и его сотрудников.
6" Контроль ведения документации пищеблока.
7. Контроль сертификации продукции.
в. Контроль обеспечения льготным питанием обl"rающихся из мzlJIообеспеченных семей.
9. Проверка качества, количества и оформлениJI приготовленных блrод.

10. Котроль ведениlI отчетной документации по организации питания об1..rающrхся.
11" Контроль соблюдения графика пчrтания обl^rающихся.
12, Проверка состояния оборудованиjI школьной столовой.
13. Проверка температурного режима холодильников и холодильньж камер.
14. Контроль температуры воды в моечных ваннах.
15. ГIроверка r{€цIичия и хранения уборочного инвентаря, моIощих и дезинфицирующих средств.
16. Проверкаусловий и сроков хранениJI продуктов, товарного соседства.
17" Проверка нчLличия санитарньtх кнюкек сотрудников"

I3 результате проверки установлено (нужное подчеркнугь) :

1. Сырая и готовая продукция (соответствyет rropMe/He cooTt]eTcTByeT норме/иное) з_qqIЕеIgIЕуgI
2. Объем выхода готового блюда (соответствует норме/не соответствует норме/иное) соответствyет
З . Щикличное меню G9ýдд9ддется/не соблюдаетсяlиное) qоблrодается

4. Нормы питаниJI (соблrодаrотся/не соблюдаются/иrrое) соблюдаются
5" Санитарное состояние помещений обеденного заJIа, пищеблока и его сотрудников
(yловлетворителыIое/неудовлетворительноеlиное) yдовлетворительпOе
6. f(окумеrrтация пищеблока (ведется в соответст не ведется/иное) _

докyмеII,гация ведётся в соответств
7, Сертификация продукции (сертификаты имеются/отсугствуIот/иное) сертификаты имеrотся _
8. Обучающиесяиз малообеспеченных семей льготным питанием (обеспечены/не обеспечены/иНОе)

обеспечены

l 0" отчетная документациJI по организации питаниjI обl"rатощихся (ведется/не ведется/иНОе)

ведется
1 1, График питания обучаIощихся (имеетсяlне имеется, соблюдается/не соблюдается/инОе) дще9I9s

12. Оборудование школьной столовоЙ (в чдовлетворительпом состояrrии/в неудовлетворитеЛЬНОМ

состоянии/иное) в yдрвлетворительн
1З. Темпераryрный режим холодильников и холодильных камер Ggýдцдаетсд/не соблюдается/иное)

_qqjдI9дд9тся
14. Уборочный инвентарь, моющие дезинфицирующие средства (имеrотся/отсугствуют; дрщ
храrrеrrия соблrодаются/не соблюдаются/иное) _цддý!qтýд, правила храrrеrrпя соблюдаются
15. УсловиЯ и срокИ хранениJt продуктов, товарное соседство-(соблrодаются/не соблюдаются/иное) _
ýабдцдз]ащд

16. Санитарные кнюкки сотрудников (имеются/не имеются/иное)- имеrотся

Подписи LшeHOB комиссии: dffi


